HERBSTKLASSIKER

Niisslisalat 15
Mit Knusprigem Speck, Ei,

Provencale CroGtons

Franzdsische- oder Italienische Salatsauce

Apfel-Sellerie Suppe 10.5
Mit Blatterteig-FlGte

Rehschnitzel 38
Zartes Rehschnitzel (AT) mit Calvados
Sauce, Rosenkohl, Rotkraut, Marroni

und pochierter Apfel mit Preisebeeren

dazu hausgemachte Krauterquark-Spatzli

Pfeffer 34
Hirsch (AT) Ragout,

geschmort in seiner Sauce,

Rosenkohl, Rotkraut, Marroni

und pochierter Apfel mit Preiselbeeren

dazu hausgemachte Krauterquark-Spatzli

Vegetarischer Herbstteller 28
Hausgemachte Krauterquark-Spatzli,
Rosenkohl, Rotkraut, Marroni

und pochierter Apfel mit Preiselbeeren

Wilde ROsti 30
Mit Waldpilzen,

Wildschweinrohschinken, Krauter

und Raclettekase Uberbacken

Herbst-Fondue 32
Unsere traditionelle Kasemischung

mit Klrbis, Waldpilzen und Rosmarin,
verfeinert mit Schlagrahm

dazu Brot und Kartoffeln

Coupe Nesselrode 9113
Meringue, Vanilleglace
Vermicelles, Schlagrahm

O ]
Caesar Burger 28
grillierte Pouletbrust mit mariniertem Mini-Lattich,
gebratenem Speck, Grana Padano-Splitter,
Tomaten, Caesar-Mayo, Brioche Bun
Pommes frites oder Salat
Wild-Burger * 30
Saftiges Patty aus Hirschfleisch
eingelegtes Rotkraut, Hagebutten Ketchup, Batavia Salat,
pochierte Quitte, Brioche Bun
Frittierte SUsskartoffel-Cuts oder Salat
*enthalt Schweinefleisch
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