
 

 Alle Preise in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt. 
 

Zum Starten 
KLEIN ANFANGEN. GROSS GENIESSEN. 

 
Grüner Salat 9.5  
Blattsalate I Hausd ressing  
 
Bunter Gartensalat 12.5 
Blattsalate I Saisongemüse I Hausd ressing  
 
Nüsslersalat 15.5 
Ei I knuspriger Speck I Hausdressing  
 
Pastinaken- Cremesuppe 13.5 
Knusprige Speckwürfel  
 
Rindstatar 
Toast I Butter  I klassische Garnitur  
Auf Wunsch mit Cognac oder Grappa  

K lein, 90g  24.5  
G ross, 150g  35.5  
 
Caesar Salad 19.5 
Lattich  I Grana Padano  I Croûtons I 
Caesar -Dressing  
 
mit Poulet  28.5  

 

Ächti Bärner Liebi 
UNSERE KLASSIKER. 
HERZHAFT UND BODENSTÄNDIG 
 
Wienerschnitzel vom Kalb 
Saisonales Marktgemüse  
Pommes frites I Zitrone  

K lein  38  
G ross  45  
 
Cordon bleu vom Schwein 33.5  
Pancetta I Bergkäse I Pommes frites  
Gemüse  
 
Bärner Röschti  27.5 
Raclettekäse  I Speck I Spiegelei  
 
Ohne Speck  26  
 
 
 
 
 
 
 
 

Vom Feinsten 
FÜR DEN ETWAS GRÖSSEREN HUNGER 

 

Rindsfilet 
hausgemachte Kräuterbutter 
saisonales Marktgemüse  

150g  4 2 
220g  55 
 
Beilagen:  R isotto , Pommes frites,  Tagl iatelle  

 

Burger 
UNKOMPLIZIERT. HERZHAFT. CALEDONIA 

 

Caledonia Cheeseburger 29.5  
Schweizer Rindfleisch I Raclettekäse  
Salat I Gurken I Speck  I Zwiebeln  
BBQ -Sauce I Pommes frites  
 
Vegi Burger 26.5  
Grillierte Aubergine I Zucchetti  
Basilikumpesto I Zwiebeln I Tomaten Jam  
Pommes frites  

 

Aus Topf & Pfanne 
WÄRMEND. CREMIG. RICHTIG FEIN. 

 
Spaghetti «Carbobara» (Carbonara) 26.5  
Nach Rezept von SCB -Spieler Davyd 
Baradun  
 
Ei I Pecorino  I Pancetta  
 
Spaghetti Carbonara vegetarische Art 24  
Ei I Pecorino I Lauch  
 
Bergkäse Risotto 26.5 
Bergkäse I Birnen I geröstete Baumnüsse  
 
Spätzli-Gratin 25.5 
Bergkäse I Rahm I Zwiebeln I Saisongemüse  
 
 
 
 
 

Knusprig & Heiss 
LECKER. LEICHT. PASST IMMER. 

 

Flammkuchen Klassisch 18 
Crème fraîche I Speck I Zwiebeln  
 
Flammkuchen Saisonal 20  
Rosenkohl I Waldpilze I Zwiebeln  
 

 

Chäs – Liebi  
ZUM TEILEN. ODER AUCH NICHT. 

 

Käsefondue Klassisch 29 .5 
Greyerzer I Emmentaler  
Freiburger Vach erin I Brot I Kartoffeln  
 
Käsefondue mit Lauch und Speck 32.5  
Greyerzer I Emmentaler  
Freiburger Vach erin I Brot I Kartoffeln  

 
 

 

Fondue Chinoise  
ALS GRUPPE. ZUM GENIESSEN. 

 
Handgeschnittenes Rind -  , Kalb -  und 
Pouletf le isch  
Cocktail I Curry I Kräuterknoblauch und 
Tartarsauce  
Variation aus selbst eingelegtem Gemüse  
Reis und Pommes frites  
58  
 
 
NUR AUF VORRESERVATION. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Dessert 
DAS BESTE KOMMT ZUM SCHLUSS 

 

Caledonia Kaffee 9.5 
Vanille -  und Kaffeeglace I Espresso  
Rahm I Nusscrunch  
 
Affogato 7 
Espresso I Vanilleglace  
 
Zitronensorbet 10.5 
mit Vodka  
 
Zwetschgensorbet 10.5 
mit Vieille Prune  
 
 

 

als Begleitung 
EIN GUTES GLAS WEIN MACHT AUS EINEM 

MOMENT EINEN GENUSS 

  

 1 dl I 7.5 dl  

Hess Select 8 I 60  
Kalifornien, USA  
Cabernet Sauvignon  
 
Valle de Nabal DO 9 I 58  
Ribera del Duero, Spanien  
Tempranillo  
 
Baiocco Merlot del Ticino DOC 9 I 62 

 
Epesses AOC Le Replan 9 I 54  

 
Fendant Les Fleurs AOC 9 I 54  
 
 
 
 


