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Saison 2023 / 2024 

Plausch-Curling – der ideale Teamevent 
 
Ein Plausch-Curling dauert 90 oder 120 Minuten und wird durch einen erfahrenen Instruktor vollumfänglich betreut.  
Nach den ersten Gehversuchen auf dem Glatteis und den ersten Übungen könnt Ihr nach kurzer Zeit bereits ein richtiges 
Curlingspiel über mehrere Ends machen. 
 
 

Plausch-Curling 90 Minuten 
inkl. Eismiete, Instruktion, Material und Hilfsmittel CHF 320.00 pro Rink 
pro Rink (Spielbahn) sind 6 – 8 Personen ideal (max. 10) 
 
 
Plausch-Curling 120 Minuten 
inkl. Eismiete, Instruktion, Material und Hilfsmittel CHF 380.00 pro Rink 
pro Rink (Spielbahn) sind 6 – 8 Personen ideal (max. 10) 
 
 
Termine 
 

Saison: 2. Oktober 2023 – 23. Dezember 2023 & 8. Januar 2024 - 22. März 2024 
Montag bis Donnerstag jeweils 10:00-17:30 Uhr / Freitag jeweils 10:00-22:30 Uhr 
 

Plausch-Curling Days: 11. – 16. Dezember 2023 & 18. – 22. März 2024 
jeweils ganzer Tag 10:00-22:30 Uhr 
 
 
Buchungen 
 

Telefon: +41 (0)31 332 06 20 
Mail: info@curlingbern.ch  

 
 

 

 



Restaurant Caledonia, Mingerstrasse 16, 3014 Bern 
Telefon: +41 (0)31 331 99 40, Fax: +41 (0)31 331 44 82 
Mail: info@caledonia-bern.ch, Web: www.caledonia-bern.ch 

RestaurantCaledonia  baernerbeizer 

baernerbeizer   baernerbeizer 
 

Saison 2023 / 2024 
332 

 

 

Gastronomie 
 

Fondue Plausch 
 

Traditionelles Käsefondue à discretion aus unserer urchigen Mischung –  CHF 28.00 pro Person 
rezenter Greyerzer, milder Emmentaler und intensiver Freiburger Vacherin 
mit frischem Brot und Gschwelti serviert 
 

mit vorgängigem Apéroteller (Trockenfleisch, Landrauchschinken, Bauernwurst) CHF 35.00 pro Person 
 

Irish-BEEF 
 

Lattichsalat mit knackigem Gemüse, Parmesansplitter, Ei & Kräuter-Croûtons  
 

150g Irish BEEF Filet serviert mit einer Beilage und Sauce nach Wahl CHF 52.00 pro Person 
250g Irish BEEF Filet serviert mit einer Beilage und Sauce nach Wahl CHF 66.00 pro Person  

Fondue Chinoise «DELUXE» 
 

250 Gramm handgeschnittenes Schweizer Rind-, Kalb- und Pouletflesich CHF 58.00 pro Person 
Tartar-, Curry-, Kräuter-Knoblauch-, Cocktail- und Pfeffersauce 
Maiskölbchen, Cornichons, Oliven, Artischocken und Senffrüchte 
Serviert mit Reis, Pommes frites und Kroketten 
 

Supplement Rindfleisch CHF 10.00 pro Person  

Pasta-Plauschbuffet ab 15 Personen buchbar 
 

Drei verschiedene Paste – Nature, gefüllt und überbacken  CHF 26.00 pro Person 
mit drei verschiedenen Saucen (Auswahl: Bolognese, Napoli, Pesto, Carbonara) 
dazu grüner Blattsalat und dreierlei Rohkostsalate mit französischer- und italienischer Salatsauce  

Sweets 
 

Saisonale Dessert-Trilogie CHF 12.00 pro Person 
 
 

Apéro / Snacks 
 

Pauschale klein 
 

Hausgemachtes zum Knabbern, Chips & Nüssli CHF 3.50 pro Person  

Pauschale mittel 
 

Parmesanstückli, hausgemachtes Blätterteiggebäck, Oliven, CHF 10.00 pro Person 
getrocknete Tomaten, Gemüsesticks mit Dipp, Chips & Nüssli  

Pauschale gross 
 

Parmesanstückli, hausgemachtes Blätterteiggebäck, dreierlei Bruschetta, CHF 19.00 pro Person 
Variation aus vier Antipasti-Spezialitäten, Chips & Nüssli 
 

Glühwein-Apéro 
 

Käseküchlein, Blätterteig-Gebäck (bsp. Schinkengipfeli, Taschen, Flute etc.) CHF 16.00 pro Person 
verschiedene Flammkuchen, Erdnüssli und Manderindli, Tasse Glühwein 
 

Apéroteller 
 

Trockenfleisch, Landrauchschinken, Bauernwurst CHF 14.00 pro Person 
 


